
 
 
 
 

ประกาศโรงเรียนวัดบานดง 
เรื่อง สรรหาผูรับจางเหมาในการจัดทําอาหารกลางวัน(ปรุงสําเร็จ) 

ระดับช้ันอนุบาล 2 จนถึงช้ันมัธยมศึกษาปท่ี 3 
......................................................................... 

 ดวยโรงเรียนวัดบานดง ตําบลคุยมวง อําเภอบางระกํา จังหวัดพิษณุโลก สังกัดสํานักงานเขตพ้ืนท่ีการศึกษา
ประถมศึกษาพิษณุโลก เขต 1 มีความประสงคจะรับสมัครบุคคลจางเหมาประกอบอาหาร (ปรุงสําเร็จ) จํานวน 1 
อัตรา เพ่ือใหการดําเนินการเปนไปดวยความเรียบรอยตามหลักเกณฑ และวิธีการคัดเลือก จึงประกาศรับสมัครคัดเลือก
บุคคลจางเหมาประกอบอาหาร (ปรุงสําเร็จ) โดยมีรายละเอียด ดังตอไปนี้ 

1. คุณสมบัติท่ัวไปและคุณสมบัติเฉพาะสําหรับตําแหนงของผูมีสิทธิสมัคร 
1.1 คุณสมบัติท่ัวไป 

(1) มีสัญชาติไทย เชื้อชาติไทย 
(2) อายุไมต่ํากวา 25 ป และไมเกิน 65 ป ไมจํากัดเพศ 
(3) ไมเปนบุคคลลมละลาย 
(4) ไมเปนผูมีกายทุพพลภาพจนไมสามารถปฏิบัติหนาท่ีได ไรความสามารถหรือจิตฟนเฟอนไม

สมประกอบ หรือโรคตามท่ีกระทรวงสาธารณสุขกําหนดไวใน กฎกระทรวง สุขลักษณะของสถานท่ีจําหนาย
อาหาร พ.ศ. 2561 

(5) ไมเปนโรคตามท่ีกําหนดไวในกฎ ก.ค.ศ. วาดวยโรค พ.ศ.2549 
(6) ไมเปนผูมีความประพฤติเสื่อมเสีย หรือบกพรองในศีลธรรมอันดี 
(7) ไมสูบบุหรี่ 
(8) ผูรับจางเหมาตองไมเปนผูมีผลประโยชนรวมกันกับผูรับจางรายอ่ืนท่ีเขาสมัครคัดเลือก ณ  

วันประกาศในการจางเหมาครั้งนี้ 
(9) ในกรณีท่ีโรงเรียนวัดบานดง รับเสนอจางเหมาแลว หากตรวจสอบภายหลังพบวาผูยื่นเอกสาร

รับจางเหมาไมมีคุณสมบัติตามท่ีประกาศไว ผูยื่นรายนั้นจะไมมีสิทธิ์ไดรับการพิจารณาหรือไมมีสิทธิ์ทําสัญญา
รับจางเหมาประกอบอาหารกลางวันของโรงเรียนวัดบานดง 

1.2 คุณสมบัติเฉพาะสําหรับตําแหนง 
(1) ทําอาหารไดทุกประเภท 
(2) มีบุคลิกกระตือรือรน เอาใจใส มีจิตสาธารณะและรักการบริการ 

1.3 หนาท่ีรับผิดชอบ 
1. จัดอาหารตามรายการอาหารประจําวันท่ีโรงเรียนวัดบานดง กําหนดไมนอยกวา วันละ 2 เมนู ตาม

โปรแกรม Thai School Lunch โดยเริ่มทําตั้งแต ปการศึกษา 2569 ท้ังนี้ตั้งแตวันท่ี 18 พฤษภาคม 2569 
เปนตนไปท้ังนี้หากคณะกรรมการประเมินผลประกอบอาหารเปนท่ีนาพอใจจึงจะพิจารณาใหดําเนินการ
ตอเนื่องไปได 

๒. จํานวนนักเรียนท่ีตองรับบริการตั้งแต ชั้นอนุบาลปท่ี ๒ ถึงชั้นมัธยมศึกษาปท่ี 3 จํานวนนักเรียน 
191 คน โดยจัดอาหารใสในถาดใหนักเรียนไดรับประทานอยางเพียงพอและเต็มอ่ิม 

๓. สถานท่ีประกอบอาหารใหประกอบอาหารมาจากสถานประกอบการหรือท่ีตั้งของตนเองเทานั้น
โดยคํานึงถึงความสะอาด ทันเวลารับประทาน 

4. จัดสงและจัดเตรียมอาหารใหแลวเสร็จภายในเวลา 10.30 น. ณ โรงเรียนวัดบานดง ทุกวัน ณ โรง
อาหารโรงเรียนวัดบานดง พรอมเครื่องปรุงรสท่ีจําเปนตองมีและไดมาตรฐานตามประกาศของกระทรวง



สาธารณสุข พรอมจัดใสถาดใหนักเรียนรวมถึงการทําความสะอาดภาชนะ อุปกรณตาง ๆ บริเวณท่ีรับประทาน
อาหาร และท่ีซักลาง หลังนักเรียนรับประทานเสร็จแลว 

1.4 อ่ืน ๆ 
๑ กรณีมีปญหาความบกพรองใดๆ เกิดข้ึนเก่ียวกับการปฏิบัติใหรับคําแนะนําจากคุณครูผูรับผิดชอบ

งานอาหารกลางวันนักเรียนโดยตรง โดยมีการประเมินคุณภาพอาหารจากกรรมการผูตรวจรับ อยางนอยเดือน
ละ ๑ - ๒ ครั้ง ตามความเหมาะสม 
 
2. เอกสารท่ีจะตองนํามาย่ืนในวันสมัคร 

2.1 สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน จํานวน 1 ฉบับ 
2.2 สําเนาทะเบียนบาน จํานวน 1 ฉบับ 
2.3 ใบรับรองแพทย จํานวน 1 ฉบับ 

 
3. กําหนดการรับสมัครและสอบคัดเลือก 

วันท่ี 16 – 24 มีนาคม 2569  ขอรับเอกสารและยื่นใบสมัคร ไดท่ีโรงเรียนวัดบานดง (เวน
วันหยุดราชการ) 

วันท่ี 24 มีนาคม 2569  ประกาศรายชื่อผูมีสิทธิ์เขารับการทดสอบ 
วันท่ี 25 มีนาคม 2569  สัมภาษณและสอบภาคปฏิบัติ 
วันท่ี 25 มีนาคม 2569  การประกาศรายชื่อผูผานการคัดเลือก 
วันท่ี 27 มีนาคม 2569  ผูผานการคัดเลือก รับทราบขอตกลง ณ โรงเรียนวัดบานดง  

เวลา 10.00 น. 
 
 

    ประกาศ ณ วันท่ี 13 เดือนมีนาคม พ.ศ.  2569 
                                                                                  
 
 
 

   (นายธวัช  วงศใหญ) 
                  ผูอํานวยการโรงเรียนวัดบานดง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



รายละเอียดแนบทายประกาศสรรหาบุคคลจางเหมาในการจัดทําอาหารกลางวัน(ปรุงสาํเร็จ) 
ระดับช้ันอนุบาล 2 จนถึงช้ันมัธยมศึกษาปที่ 3 โรงเรียนวัดบานดง 

.................................................................................. 
ดวยโรงเรียนวัดบานดง ตําบลคุยมวง อําเภอบางระกํา จังหวัดพิษณุโลก สังกัดสํานักงานเขตพ้ืนท่ีการศึกษา

ประถมศึกษาพิษณุโลก เขต 1 มีความประสงครับสมัครบุคคลจางเหมาจัดทําอาหารกลางวันใหแกนักเรียนปการศึกษา 
256๙ โดยมีรายละเอียด ดังนี้ 

คุณสมบัติผูมีสิทธิสมัครเพ่ือรับการคัดเลือกจะตองมีคุณสมบัติดังนี้ 
(1) มีสัญชาติไทย เชื้อชาติไทย 
(2) อายุไมต่ํากวา 25 ป และไมเกิน 65 ป ไมจํากัดเพศ 
(3) ไมเปนบุคคลลมละลาย 
(4) ไมเปนผูมีกายทุพพลภาพจนไมสามารถปฏิบัติหนาท่ีได ไรความสามารถหรือจิตฟนเฟอนไม

สมประกอบ หรือโรคตามท่ีกําหนดไวในกฎหมายวาดวยระเบียบขาราชการพลเรือน 
(5) ไมเปนผูมีความประพฤติเสื่อมเสีย หรือบกพรองในศีลธรรมอันดี 
(6) ไมเปนโรคติดตอรายแรง หรือโรคผิวหนัง ไมเปนโรคพิษสุราเรื้อรัง 
(7) ไมสูบบุหรี่ 
(8) ผูรับจางเหมาตองไมเปนผูมีผลประโยชนรวมกันกับผูรับจางรายอ่ืนท่ีเขาสมัครคัดเลือก ณ วันประกาศ

ในการจางเหมาครั้งนี้ 
(9) ในกรณีท่ีโรงเรียนวัดบานดง รับเสนอจางเหมาแลว หากตรวจสอบภายหลังพบวาผูยื่นเอกสารรับจาง

เหมาไมมีคุณสมบัติตามท่ีประกาศไว ผูยื่นรายนั้นจะไมมีสิทธิ์ไดรับการพิจารณาหรือไมมีสิทธิ์ทําสัญญารับจางเหมา
ประกอบอาหารกลางวันของโรงเรียนวัดบานดง 

 
ขอกําหนดเกี่ยวกับรายละเอียดเกี่ยวกับการจางเหมาจัดทําอาหารกลางวัน  

1. ผูรับจางหรือผูประกอบการอาหาร ตองแตงกายถูกสุขลักษณะ สวมหมวกเก็บผมใหมิดชิด สวมใสผา
กันเปอนทุกครั้งท่ีมีการประกอบอาหาร  

2. ผูรับจางหรือผูประกอบอาหาร ตองจัดหาวัสดุอุปกรณ เครื่องมือ เครื่องใชในการประกอบอาหาร แต
ละชนิดใหเหมาะสม ถูกตองตามมาตรฐาน มอก. ไมมีสารตะก่ัวเจือปน  

3. ผูรับจางหรือผูประกอบอาหาร ตองมาประกอบอาหารท่ีโรงเรียนวัดบานดงในพ้ืนท่ี ท่ีโรงเรียน
กําหนดให และชวยตักอาหารใหนักเรียน พรอมจัดเก็บลางและทําความสะอาดหองครัวใหสะอาด
เรียบรอยทุกวัน  

4. อาหารในแตละวันตองเปนไปตามขอกําหนดในรายการอาหาร Thai School Lunch  
5. อาหารกลางวันท่ีประกอบข้ึนในแตละวันจะตองมีสารอาหารครบท้ัง 5 หมู ถูกตองตามหลัก

โภชนาการ  
6. อาหารกลางวัน ตองปรุงสุกวันตอวัน ไมทําไวลวงหนาหรือคางคืน และผานความรอนอยางเพียงพอ 

เพ่ือความปลอดภัยของผูบริโภค  
7. เนื้อสัตว ผักและสวนประกอบในการปรุงอาหารตองสดใหม และผานการชําระลางอยางสะอาดตาม

หลักโภชนาการ  
8. อาหารกลางวันท่ีปรุงเสร็จ ตองอยูในภาชนะท่ีสะอาดและมีฝาปดมิดชิด เพ่ือปองกันแมลงวันหรือฝุน

ละอองตกลงไปในอาหาร  
9. ในระยะเวลา 1 สัปดาห จะตองจัดใหมีขนมหวานหรือผลไมตามฤดูกาลพรอมกับอาหารกลางวันทุก

วัน  



10. การใชเครื่องปรุงของผูรับจางหรือผูประกอบอาหารใหพิจารณาจากผลิตภัณฑท่ีมีสวนผสมของสาร
ไอโอดีนเปนหลัก  

11. การปรุงอาหารท่ีมีสวนผสมของน้ํามัน หามนําน้ํามันท่ีใชแลวกลับมาใชใหมอยางเด็ดขาด  
12. การประกอบอาหารหามใสสารปรุงแตง เชน สีผสมอาหาร ผงชูรส สารกันบูด ฯลฯ ไมเปนของหมัก

ดอง และไมเปนอาหารรสจัด  
13. การจัดเตรียมอาหาร ดําเนินการใหแลวเสร็จภายในเวลา 10.30 น. ของทุกวัน  
14. การรักษาความสะอาดบริเวณสถานท่ี ตองทําใหสะอาดทุกครั้งกอนและหลังรับประทานอาหาร  
ในกรณีจํานวนนักเรียนเปลี่ยนแปลง ทางโรงเรียนจะแจงใหทราบลวงหนา 1 วัน  
15. ในแตละวันรายการอาหารตองไมซํ้ากัน ผูรับจางตองจัดทํารายการอาหารอยางนอย 5 วัน เสนอตอ

คณะกรรมการผูรับผิดชอบ นอกจากนี้ผูรับจางจะตองจัดทํารายการอาหารในแตละสัปดาหเสนอตอ
คณะกรรมการตรวจการจางกอนวันเริ่มดําเนินการอยางนอย 1 วัน 

 
วิธีการคัดเลือก  

1. ประเมินจากการประกอบอาหาร  
2. การสัมภาษณ  

หมายเหตุ : เอกสารท่ีผูรับจางเหมาประกอบอาหารเสนอตอโรงเรียน ถือวาเปนสวนหนึ่งของเอกสารแนบทาย
สัญญา 
 
ระยะเวลาการจําหนายอาหารและการประเมินผล 

มีกําหนดเวลา 1 ป นับตั้งแตวันท่ีลงนามในสัญญา และจะมีการพิจารณาตอสัญญาครั้งละ 1 ป โดย
ประเมินคุณภาพอาหารจากกรรมการผูตรวจรับ อยางนอยเดือนละ ๑ - ๒ ครั้ง ตามความเหมาะสม หัวขอการ
ประเมินประกอบดวย รสชาติ คุณภาพ ความสะอาด และการใหบริการ ผูประเมินไดแก คณะครู และ
คณะกรรมการสถานศึกษาข้ันพ้ืนฐานโรงเรียนวัดบานดงท่ีไดรับมอบหมาย 

 
การบอกเลิกสัญญา 

ผูจําหนายอาหารท่ีไมสามารถปฏิบัติตามเง่ือนไขสัญญา หรือผิดสัญญา โรงเรียนวัดบานดงมีสิทธิ์บอก
เลิกสัญญาไดทันที 

 
 
                                                                      ลงชื่อ................................................ 
                                                                                  (นายธวัช  วงศใหญ) 
                                                                            ผูอํานวยการโรงเรียนวัดบานดง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



หลักเกณฑในการพิจารณา 
 
หลักเกณฑในการพิจารณา  

ในการเสนอรับจางจัดทําอาหารในครั้งนี้ทางโรงเรียนจะพิจารณาตัดสินดวยองคประกอบ ดังนี้ 
1. หลักเกณฑในการพิจารณากระบวนการและคุณภาพอาหาร 

1.1 กระบวนการและวิธีการทําอาหาร 
1.1.1 ความสะอาดโดยรวมของการเตรียมและปรุงอาหาร 
1.1.2 ความสดใหมและคุณภาพของวัตถุดิบท่ีใชในการประกอบอาหาร 
 

1.2 การทดสอบโดยการชิมอาหาร จะใหคะแนนพิจารณาจาก: 
1.2.1 ปริมาณท่ีเหมาะสม (เพียงพอและสอดคลองกับวัยของนักเรียนตั้งแต อ.๒ - ม.3) 
1.2.2 รสชาติของอาหาร (ตองเปนรสชาติท่ีเด็กนักเรียนทุกชวงวัยสามารถรับประทานได) 
1.2.3 ความสะอาดและความปลอดภัยตอสุขอนามัย 
 

1.3 คณะกรรมการประเมินผลและเกณฑการผาน 
การตัดสินจะพิจารณาจากผลคะแนนรวมของคณะกรรมการรวม ประกอบดวย 

1. ตัวแทนนักเรียนระดับชั้นประถมศึกษาปท่ี 1 ถึง มัธยมศึกษาปท่ี 3 (ระดับชั้นละ 2 คน) 
2. ตัวแทนคณะครูโรงเรียนวัดบานดง ท่ีไดรับมอบหมาย 
3. ตัวแทนคณะกรรมการสถานศึกษาข้ันพ้ืนฐานโรงเรียนวัดบานดง ท่ีไดรับมอบหมาย 

หมายเหตุ: ผูประกอบการท่ีผานการคัดเลือกจะตองไดรับผลคะแนนรวมไมนอยกวา 35 คะแนน จากคะแนน
เต็ม 50 คะแนน 

 
1.4 การทดสอบภาคปฏิบัติ 
ผูเสนอรับจางจะตองจัดเตรียมวัตถุดิบมาปรุงตอหนาคณะกรรมการ เพ่ือตรวจสอบกระบวนการประกอบ

อาหารอยางใกลชิด และจัดทําอาหารมาเสนอใหคณะกรรมการฯ (รวมถึงตัวแทนนักเรียน) ไดชิมเพ่ือใหคะแนนตามเมนู 
ดังตอไปนี้: 

1.4.1 อาหารจานเดียว นําเสนอเมนู 2 รายการ (เชน ขาวกะเพราหมูสับไขดาว ผัดซีอ๊ิว ฯลฯ ) 
1.4.2 อาหารประเภทเสนหรือแบบน้ํา นําเสนอเมนู 2 รายการ (เชน ขนมจีนน้ํายา, กวยเตี๋ยวน้ําใส

ฯลฯ ) 
 

 1.5 สําหรับรายการอาหารดังกลาวขางตน จะแบงคะแนนออกเปน 2 สวน คือ  
สวนท่ี 1 คณะกรรมคณะกรรมการสัมภาษณ  
สวนท่ี 2 คณะกรรมการทดสอบอาหารโดยวิธีการชิม 
 

 1.6 รายการอาหารท่ีนําเสนอ จะตองมีปริมาณเดียวกันกับปริมาณท่ีประกอบอาหารจริงใหกับนักเรียนใน
วันเปดภาคเรียน เพราะถือวาปริมาณดังกลาวเปนสวนหนึ่งของสัญญา 

 
 

 
 
 
 



ใบสมัคร 
คัดเลือกบุคคล/ผูประกอบการจางเหมาจัดทําอาหารกลางวัน 

ปการศึกษา  2569 โรงเรยีนวัดบานดง 
 

 วันท่ีสมัคร......... เดือน ........................ พ.ศ. ............... 
 

เรียน ผูอํานวยการโรงเรียนวัดบานดง 
1. ขาพเจา........................................................................................................................................................ 

อยูเลขท่ี.........................ถนน.............................ตําบล/แขวง.........................................อําเภอ/เขต................................ 
จังหวัด..............................................โทร..............................................(มือถือ)............................................................. 

1. ประสบการณ 
ขาพเจามีความประสงคจะขอรับการคัดเลือกเปนผูรับจางเหมาประกอบอาหารกลางวันของโรงเรียน โดย

ขาพเจามีความรูความสามารถและประสบการณในการประกอบอาหารเปนเวลา ........... ป เมนูอาหารท่ีถนัดและเปน
จุดเดน คือ ........................................................................................................ 

 
2. เอกสารหลักฐานประกอบการสมัคร 
ขาพเจาไดแนบเอกสารหลักฐานมาพรอมกับใบสมัครฉบับนี้ เพ่ือประกอบการพิจารณา ดังนี้ 

[  ] สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน พรอมรับรองสําเนาถูกตอง จํานวน 1 ฉบับ  
[  ] สําเนาทะเบียนบาน พรอมรับรองสําเนาถูกตอง จํานวน 1 ฉบับ  
[  ] สําเนาหลักฐานการเปลี่ยนชื่อ-ชื่อสกุล (ถามี) พรอมรับรองสําเนาถูกตอง จํานวน 1 ฉบับ  
[  ] ใบรับรองแพทย (ออกไวไมเกิน 1 เดือน) จํานวน 1 ฉบับ 
 

3. ขาพเจายอมรับเง่ือนไขขอกําหนดและยอมรับวาจะปฏิบัติตามระเบียบของโรงเรียนวัดบานดง วาดวยเรื่องการ
จําหนายอาหารในสถานศึกษา พ.ศ. 2569  ทุกประการ 
 

4. ขาพเจาขอรับรองวาขอความดังกลาวขางตนเปนความจริงทุกประการ ขาพเจามีคุณสมบัติครบถวนตามท่ี
โรงเรียนกําหนด ไมเปนผูมีผลประโยชนรวมกันกับผูรับจางรายอ่ืน และยินดีปฏิบัติตามเง่ือนไข กฎระเบียบ 
รวมถึงรับการประเมินจากคณะกรรมการและตัวแทนนักเรียนทุกประการ หากตรวจสอบพบวาขอมูลไมเปน
ความจริง ขาพเจายินดีใหทางโรงเรียนตัดสิทธิ์หรือยกเลิกสัญญาไดทันทีโดยไมมีขอแม 
 

 
(ลงชื่อ)........................................................... ผูสมัคร  
       (...........................................................)   

 
 

สวนของเจาหนาท่ีผูรับสมัคร (สําหรับเจาหนาท่ีกรอก) ไดตรวจสอบเอกสารหลักฐานของผูสมัครแลว 
[  ] ครบถวน 
[  ] ไมครบถวน ขาดเอกสารดังนี้ ............................................................................ 
 

(ลงชื่อ)........................................................... ผูรับสมัคร 
     (...........................................................) 

 ตําแหนง ........................................................... 


